M I CHATETLIS

VORSPEISEN
Gartenstrauchtomate
Kalamata Olive | Burratini | Orange
€16

Kotelett vom Spanferkel
Pflaume | Hilsenfrliichte | Tandoori
€17

Gefillte Calamari
Salsiccia | Fenchel | Zitrone
€18

Club Sandwich 2.0
Anchovis | Ballotine | Triffel

€16
SUPPE
Gekuhlte Gurkensuppe
Lavendel | Joghurt | vegane Garnele
€14

Geflugel Consommé
Wachtel | Steinpilz | Staudensellerie
€15



M I CHATETLIS

HAUPTGERICHTE

Blatenkohl
Tofu | Stundenei | Vollkorn
€28

Wiesenlamm
Bohne | Artischocke | Arancini
€34

Hirschricken und Nacken
Brombeere | Krautstiel | Bohmische Knodel
€35

Ossobuco vom Kalb
Wurzelgemise | Pecorino | Kichererbse
€33

Filet vom Saibling
Miesmuschel | Beurre blanc | Annabelle
€32

L Abendessen wie Daheim”

Gerne servieren wir lhnen eine wechselnde
Kichenidee von Fisch oder Fleisch aus der Region
€28

Herzhafte Brotzeit
Aufschnitt von unserer Berkel & Kase, eingelegtes Gemise und

warme Brotauswahl
€18



M I CHATETLIS

MENU |

Geflugel Consommé
Wachtel | Steinpilz | Staudensellerie

Filet vom Saibling
Miesmuschel | Beurre blanc | Annabelle

Schokoladen Brownie
Mascarpone | Rum | Beeren

€ 60,00

MENU |l

Gefillte Calamari
Salsiccia | Fenchel | Zitrone

Wiesenlamm
Bohne | Artischoke | Arancini

New York Roll
Pfirsich | Limoncello | Tonkabohne

€ 65,00



M I CHATETLIS

MENO |11

Gartenstrauchtomate
Kalamata Olive | Burratini | Orange

Blutenkohl
Tofu | Stundenei | Vollkorn

Rohmilchkase
Feigensenf | Frichtebrot |
€ 58,00

DESSERT

New York Roll
Pfirsich | Limoncello | Tonkabohne
€15

Schokoladen Brownie
Mascarpone | Rum | Beeren
€15

Rohmilchkase
Feigensenf | Frichtebrot
£16



M I CHATETLIS

DESSERTWEINE

2013 Forster Ungeheuer, Riesling, Auslese
Weingut Reichsrat von Buhl, Pfalz
fruchtig/ opulenter StiRwein
0,375 1 44,00 €

Sauvignon blanc , Sweetheart”
Weingut Oliver Zeter, Pfalz
Frecher SURwein aus spatgelesenen Trauben
mit raffiniertem Saure- und FruchtstBespiel,
fruchtig, exotisch und pikant —
ein guter Begleiter fruchtiger Desserts
0,11 5,50 €



