
 

 
 

VORSPEISEN 

 
Gartenstrauchtomate 

Kalamata Olive | Burratini | Orange 
€ 16 

 
 

Kotelett vom Spanferkel 
Pflaume | Hülsenfrüchte | Tandoori  

€ 17 

 
 

Gefüllte Calamari 
Salsiccia │ Fenchel │ Zitrone 

€ 18 

 
 

Club Sandwich 2.0 
Anchovis | Ballotine | Trüffel 

€ 16 
 

 
SUPPE 

 
Gekühlte Gurkensuppe 

Lavendel | Joghurt | vegane Garnele  
€ 14 

 
 

Geflügel Consommé 
Wachtel | Steinpilz | Staudensellerie 

€ 15 
 



 

 
 

HAUPTGERICHTE 

 
Blütenkohl 

Tofu │ Stundenei │ Vollkorn 
€ 28 

 
Wiesenlamm 

Bohne | Artischocke | Arancini 
€ 34 

 
Hirschrücken und Nacken 

Brombeere | Krautstiel | Böhmische Knödel  
€ 35 

 
Ossobuco vom Kalb 

Wurzelgemüse | Pecorino | Kichererbse 
€ 33 

 
Filet vom Saibling 

Miesmuschel | Beurre blanc | Annabelle 
€ 32 

 
„Abendessen wie Daheim” 

 
Gerne servieren wir Ihnen eine wechselnde 

Küchenidee von Fisch oder Fleisch aus der Region 

€ 28 

 
Herzhafte Brotzeit 

Aufschnitt von unserer Berkel & Käse, eingelegtes Gemüse und 
warme Brotauswahl 

€ 18 



 

 
 

MENÜ I 

Geflügel Consommé 
Wachtel │ Steinpilz │ Staudensellerie 

 
Filet vom Saibling 

Miesmuschel | Beurre blanc | Annabelle 
 

Schokoladen Brownie 
Mascarpone | Rum | Beeren 

 

€ 60,00 
 

 
 

MENÜ II 

 
Gefüllte Calamari 

Salsiccia | Fenchel | Zitrone 
 

Wiesenlamm 
Bohne | Artischoke | Arancini  

 
New York Roll 

Pfirsich | Limoncello | Tonkabohne 
 

€ 65,00 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

MENÜ III 
 

Gartenstrauchtomate 
Kalamata Olive │ Burratini │ Orange 

 
Blütenkohl 

Tofu | Stundenei | Vollkorn 
 

Rohmilchkäse 
Feigensenf | Früchtebrot |  

€ 58,00 
 

DESSERT  
 

New York Roll 
Pfirsich | Limoncello | Tonkabohne  

€ 15 

 
Schokoladen Brownie 

Mascarpone | Rum | Beeren  
€ 15 

 
Rohmilchkäse 

Feigensenf | Früchtebrot 

€ 16 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

DESSERTWEINE 

 
2013 Forster Ungeheuer, Riesling, Auslese 

Weingut Reichsrat von Buhl, Pfalz 

fruchtig/ opulenter Süßwein 

0,375 l 44,00 € 
 

Sauvignon blanc „Sweetheart“ 

Weingut Oliver Zeter, Pfalz 

Frecher Süßwein aus spätgelesenen Trauben  
mit raffiniertem Säure- und Fruchtsüßespiel,  

fruchtig, exotisch und pikant –  
ein guter Begleiter fruchtiger Desserts 

0,1 l  5,50 € 
 
 

 
 
 

 
 


